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MARCHIO:  Salumificio Valnure s.n.c 
 
TIPO  PRODOTTO: Coppa Piacentina  D.O.P  
 

PROVENIENZA MATERIE PRIME: regione Emilia Romagna e Lombardia 
 
TIPO  DI  LAVORAZIONE:  Tradizionale 
 

CODICE PRODOTTO: 5809   CODICE  E.A.N: 57385 
 
PESO MEDIO PRODOTTO: kg 1.5 / 2.0          PEZZI  PER  IMBALLO n° 6 
 
MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: +12 °C / 16°C;   UR  82 / 90 ben separate l’una dall’altra; 
in cella a +2 °C /  6 °C  disposte in cartoni e protette con la carta se ne rallenta la stagionatura.
   
 

INGREDIENTI: Carne suina, sale marino,  pepe spezzato grosso, chiodi di garofano, cannella,  
                          semi di alloro, noce moscata 
 

CONSERVANTI: E252  
 

 
DATI  CHIMICI - FISICI - MICROBIOLOGICI 

Limiti accettabilità (*) 
PARAMETRI VALORE 

INDICATIVO 
 PARAMETRI MIN. MAX 

PROTEINE 25,8%     
GRASSI 30,9%  STAFILOCOCCUS 

AUREUS 
10/g 10000/g 

CENERI 5.20%     
   CLOSTRIDIUM S.R 10/g 100/g 
      
   SALMONELLA SPP Assenza in 25 g Assenza in 25 g 
      
   LISTERIA M. Assenza in 25 g Assenza in 25 g 
      
      
VALORE NUTRIZIONALE (IN 100 G)                      Kcal 403                                Kj   1617 
(*) valori indicati in U.F.C/g 
ppm = parti per milione 
 

             uff. controllo qualità aziendale 

Andrea Piazza 
 
 
AVVERTENZA: Il seguente prodotto, non essendo atto al consumo, da parte di neonati, anziani o 
immunodepressi, non ottempera alla normativa italiana in vigore, riguardante l’alimentazione 
particolare. 


